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EQUIPAMENTOS

HORNOS - MAQUINARIA INDUSTRIAL
PANADERIAS - PASTELERIAS




resa pertenecient
"AIN, especidlizada,.en

~al



SERIE C

Tamano maximo bandejas 600 x 800 mm.

Disponible version con quemador a gas, gasoil, pellet o eléctrico.
Pantalla tdctil para coccion manual o programada.

Rotacién mediante gancho de suspensién (Opcion plataforma rotatival.
Sistema eco.

SERIE |

Los hornos de carros Serie | estan adaptados a la produccion in-
dustrial. Ha sido disefiado con gran capacidad y con unos éptimos
y uniformes resultados de coccién. Son hornos en acero inoxidable,
faciles de usary econémicos. Ha sido construidos para una maxima
fiabilidad con un fuerte aislamiento adicional.

Tamano maximo bandejas 1200 x 800 mm.

Disponible version con quemador a gas, gasoil, pellet o eléctrico.
Pantalla tdctil para coccion manual o programada.

Posee sistema de evacuacion automatico.

Pueden utilizarse simultdneamente hasta 6 carros.

Rotacion mediante plataforma rotativa.

Sistema eco.

SERIE V

PR IRRRERET

Capacidad 1/2/3 carros.

Tamano mdximo bandejas 1200 x 800 mm.

Disponible version con quemador a gas, gasoil, pellet o eléctrico.
Rotacién mediante gancho de suspension (Opcién plataforma rotativa).
Sistema eco.

SERIE S

El minihorno de carros serie S es un horno pequeno con las ven-
tajas de uno grande, entre ellas, el buen resultado de la coccidn.
Esto gracias a una gran capacidad de vapor y a una distribucion
uniforme del calor por todo el horno. El que éste sea ademas de
un disefo atrayente, rapido y de consumo de energia reducido no
hace dificil la eleccion.

Tamano mdximo bandejas 457 x 660 mm.
Disponible version con quemador a gas o eléctrico.
Pantalla tdctil para coccion manual o programada.
Capacidad de é a 10 bandejas.

Adaptable a armario de fermentacion.




FLEXISMART

El horno eléctrico flexismart combina cuatro elementos basicos:
horno de stick, de convencion, de pisos y armario de fermentacion;
todos ellos de distintas alturas y capacidades ofreciendo unas posibi-
lidades Unicas de crear un equipo a medida.

Capacidad 4/5/6 bandejas de 400 x 600 mm.

Adaptable a mddulo de piso Classic y a armario de fermentacién.
Dos tipos diferentes de horno y una cdmara de fermentacion.
Exterior en acero inoxidable.

Bien aislado y bajo consumo de energia.

CLASSIC PIZZA

Cuatro dimensiones disponibles: 1075 x 1070 mm. / 1390 x 1070 mm. /

1705 x 1070 mm. / 2020 x 1070 mm.

Dotado de panel de control.

Exterior de acero inoxidable.

Posee patas de aluminio con pies ajustables.

MODULAR CLASSIC

El Classic es un horno de pisos deseado por todos los maestros pa-
naderos/pasteleros que desean trabajar de la manera tradicional,
con la tecnologia mas moderna. El sistema de mddulos con seis ta-
manos distintos y una larga serie de accesorios como por ejemplo,
solera ceramica, generador de vapor, estufa proporcionan a cada
panaderia/pasteleria la posibilidad de crear el horno que mejor se
adapta a sus necesidades.

Opcion de 6 tamanos diferentes de camara.
Medidas desde 1075 a 2335 mm. de longitud.
Compuesto de un mdximo de 5 médulos de altura.
Consultar modelos.

Opcion de equiparse con cdmara de fermentacion -

TRENDY

Tunel: posibilidad de 2-3 pisos y ancho de banda entre 585-900 mm.
Trendy: disponible en dos tamanos diferentes en funcion de las
necesidades.



Adaptamos nuestros hornos para cumplir los deseos especificos de
cada cliente. Nuestros hornos tunel ofrecen una flexibilidad Gnica y
se pueden utilizar para todo tipo de productos. Un horno esta dividido
en un numero de zonas de calor; teniendo cada una de ellas regula-
cién por separado de calor superior e inferior. Esto hace posible obte-
ner una programacion 6ptima de la curva de calor segun el producto
de que se trate.
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BATIDORAS - AMASADORAS - TRENES DE LABOREO
LINEAS DE ELABORACION - CAMARAS DE FERMENTACION
CAMARAS REFRIGERACION - CAMARAS CONGELACION
DOSIFICADORAS - LAMINADORAS - CORTADORAS
DIVISORAS - HORNOS
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Spanish Company

Of. Madrid C/ Velazquez, 53 2° Izda. 28001 Madrid Tfno. +34 91 431 40 94
Of. Zaragoza C/ Eduardo Ibarra, 2 Of.1 50009 Zaragoza Tfno. +34 976 227 227
Of. Bilbao C/ Elcano, 14 Entr. Dcha. 48008 Bilbao Tfno. +34 94 434 41 57
Almacén regulador Pol. Ind. Henares Il 1 28830 Alcala de Henares Madrid
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