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EQUIPAMENTOS

HORNOS - MAQUINARIA INDUSTRIAL
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Es nuestro horno tradicional por excelencia con canales realizados
en ladrillo refractario y una capa aislante de cemento. Gracias a la
uniformidad de temperatura producida por la circulacion del vapor
y a la elevada masa térmica nuestros hornos de vapor con tubos
anulares se distinguen por su extraordinaria homogeneidad y ca-
lidad de coccion. Horno recomendado para la coccién de todos los
tipos de panes. La carga y la descarga pueden ser realizadas con
la paleta y las estructuras de introduccién al horno.

Compuesto por 3/4 cdmaras y 2/3/4 puertas/cdmara.

Superficies de coccion comprendidas entre 6m?y 29,5m2
Disponible en la version con quemador a gas, gasoil, combustible
solido o biocombustible-pellet.

Disponibles diferentes tipos de cargadores manuales.
semi-automadticos, automdticos y desprendedores manuales.

ENERGY

Compuesto por 3/4/5 cémaras y 1 puerta/cémara.

Superficies de coccion entre 3 m?y 24 m2

Diferentes tipos de cargadores: manuales, semi-automadticos,
automadticos y desprendedores manuales.

El modelo Kappa satisface las modernas exigencias de compacti-
bilidad y flexibilidad tan requeridas por los utilizadores modernos.
Hornos de tubos anulares con canales realizados en obra refrac-
taria. Los laterales vienen construidos por un material con un alto
coeficiente de aislamiento. Los vaporizadores extraibles se encuen-
tran situados en la parte inferior del horno en contacto directo con
el flujo de aire caliente.

Compuesto por 3/4/5 cémaras y 2/3/4 puertas/cdmara.
Superficies de coccién comprendidas entre 6m2y 22 m2
Disponible en la version con quemador a gas, gasoil, combustible
solido o biocombustible-pellet.

Disponibles diferentes tipos de cargadores manuales.
semi-automadticos, automadticos y desprendedores manuales.

Compuesto por 3/4/5 cdmaras y 2/3/4 puertas/cdmara.
Superficies de coccion comprendidas entre 6 m?y 22,8 m2
Vaporizadores extraibles.

Disponible en la version con quemador a gas o gasoil.
Disponibles diferentes tipos de cargadores manuales,
semi-automadticos, automaticos y desprendedores manuales.



MINISTAR

Compuesto por 4/5/6 cdmaras y 1 puerta/cémara.

Superficies de coccion comprendidas entre 3.44 m2y 9.10 m2

Galeria de humos construida en acero refractario.

Disponible en la version con quemador a gas, gasoil o pellet.

Se pueden equipar con cargador manual, integrado a la fachada del
horno, para facilitar el horneo y el deshorneo de todas la cdmaras.

PREMIUM DE PISOS

Premium es un horno de pisos de alta gama. En cuanto a los
sistemas de apertura esta disponible bajo peticion con puertas
de acero o vidrio para satisfacer las variadas necesidades del
uso en panaderia en los diferentes mercados. Posee tecnolo-
gia con elementos de disipacion del calor mixtos, metdalicos y de
material refractario.

Compuesto por 3/4/5 cdmaras y 2/3/4 puertas/cdmara.
Superficies de coccion comprendidas entre 6 m2y 29,4 m2

Dispone de un panel de mando con control de la temperatura del
cielo y la solera separados.

La altura atil interna de la cdmara es de 18 cm y de 24 cm.

Vaporera eléctrica opcional.

Soporte del horno y campana extractora de acero inoxidable.
Cdmara de fermentacion con dos puertas de vidrio con porta
bandejas, control del vapor y emision automdtica de agua.

PREMIUM ROTATIVO

Premium debe su ser a su pionera tecnologia avanzada que se
expresa bajo diferentes elementos que interactlan entre si pue-
de hacer que este producto totalmente Unico en el panorama de
los hornos rotativos. Los intercambiadores de calor son de acero
inoxidable refractario 309 S. La campana se levanta con la apertura
de la puerta mediante el aumento de la zona de aspiracion en el
momento adecuado de maxima necesidad.

Superficies de coccion comprendidas entre 8,6 m?y 17,3 m2
Panel digital, con 99 programas de coccion, incluye el mando de
apertura del horno.




FOX 10-T o 15-T
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Horno rotativo de gran duraciéon gracias a la calidad de los ma-
teriales utilizados, la amplia cdmara de coccidn, el recorrido de
los humos y la robustez vy eficiencia del intercambiador de calor.
Horno para la coccién de cualquier tipo de producto de panaderia
y pasteleria; gracias a sus pequenas dimensiones, a los bajos con-
sumos de energia y a la facilidad de uso se adapta perfectamente
a todas las exigencias de los pequenos laboratorios artesanales.

El modelo Junior [pequefias producciones) posee
un carro para 10 bandejas.
Disponible en la versidn eléctrica o con quemador a gas-gasoil.

MEKATECK SILVER

STREAM-ATLANTIS

Horno rotativo de carro con acceso al calefactor por la parte fron-
tal de nueva proyectacion concebido para optimizar el rendimiento
disminuyendo notablemente los gastos del ejercicio. Los canales de
pasaje del aire caliente entre la cdmara de combustion y la cdmara
de coccion estan situados en la parte superior del horno; tenien-
do una amplia seccidn que garantiza un optimo reporte velocidad/
capacidad de aire. La potente vaporera viene montada en la parte
inferior del calefactor.

Opcion de plataforma giratoria o levantamiento mecdnico del carro.
Consultar modelos.

Disponible en la version con quemador a gas, gasoil o eléctrico.
Panel de mandos digital.

CARGADORES

Campanas, fachadas de carga y descarga de acero inoxidable AlSI 304.
Las cdmaras de coccion se calientan por tubos de vapor de forma
anular a circuito cerrado.

Disponible en la version con quemador a gas, gasoil o pellet.

Panel de mandos digital.

Horneado y deshorneado manual, semiautomdtico o automatico.
Estructura en acero barnizado o acero y aluminio.

Posicion de reposo en alto a la altura de la campana.
Cargadores integrados al horno.



BATIDORAS - AMASADORAS - TRENES DE LABOREO
LINEAS DE ELABORACION - CAMARAS DE FERMENTACION
CAMARAS REFRIGERACION - CAMARAS CONGELACION
DOSIFICADORAS - LAMINADORAS - CORTADORAS
DIVISORAS - HORNOS
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Spanish Company

Of. Madrid C/ Velazquez, 53 2° Izda. 28001 Madrid Tfno. +34 91 431 40 94
Of. Zaragoza C/ Eduardo Ibarra, 2 Of.1 50009 Zaragoza Tfno. +34 976 227 227
Of. Bilbao C/ Elcano, 14 Entr. Dcha. 48008 Bilbao Tfno. +34 94 434 41 57
Almacén regulador Pol. Ind. Henares Il 1 28830 Alcala de Henares Madrid

WWwWw.gruppocerpain.com



