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EQUIPAMENTOS

HORNOS - MAQUINARIA INDUSTRIAL
PANADERIAS - PASTELERIAS




sa pertenecient
AN, especidlizada.en

NALIS ral OSE ‘ 1]

la Panader
er soluci



PICO 4860

La Pico es una cortadora de mesa muy ergondmica gracias a su
carga frontal. Debido a que ocupa poco espacio, se integra muy
bien en el mobiliario gracias a su ventajoso diseno. Para los panes
de miga pegajosa, podra elegir versiones ‘Misch’ con lubricado de
cuchillas. Cubierta trasera de arranque automatico. Zdcalo con or-
ganizacion opcional. Opcién de color disponible.

Dimension mdxima pan 440 x 300 x 180 mm.

Grosor de rebanada de 9 a 18 mm.

Opcional: zécalo de ruedas, cubierta de seguridad de arranque y
apertura automadtica.

Compacta gracias a la carga frontal.

Hasta 200 cortes por hora.

ECO 460-600

Modelo 450: Dimension madxima pan 440 x 310 x 160 mm. Grosor
rebanada 9-18 mm. Hasta 250 rebanadas/hora.

Modelo 600: Dimension mdxima pan 600 x 310 x 160 mm. Grosor
rebanada 11-18 mm. Hasta 500 rebanadas/hora.

Silenciosa y segura.

Ergonomia y automatizacion.

Opcional: Elevacion de 4 cm, color especial, sopladora de bolsas,
barrera dptica, selector de presion del empujador de pan
contador diario.

PICOMATIC 450

La Picomatic es una cortadora automatica de mesa muy ergono-
mica gracias a su carga frontal. Debido a que ocupa poco espacio,
se integra muy bien en el mobiliario gracias a su ventajoso diseno.
Para los panes de miga pegajosa, podra elegir versiones ‘Misch’
con lubricado de cuchillas. Cubierta trasera de arranque automa-
tico. Zdcalo con organizacion opcional. Opcién de color disponible.

Dimension mdxima pan 440 x 300 x 180 mm.

Grosor de rebanada de 9 a 18 mm.

Cubierta de seguridad de arranque y apertura automatica.
Opcional: zécalo de ruedas.

Compacta gracias a la carga frontal.

Hasta 200 cortes por hora.

NEW SELF 460

Dimension mdxima pan 440 x 310 x 160 mm.
Grosor de rebanada de 9 a 18 mm.

Mdxima seguridad.

Facilidad de uso.

Rentabilidad.
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La Varia Pro es una cortadora de cuchilla circular que permite
elegir el grosor y el nimero de rebanadas por unidad, medio pan
o pan entero. Posee garra automatica que estabiliza el pan duran-
te el corte y asegura la manipulacién del pan después del corte.
Su cuchilla es circular teflonada antiadherente la cual permite un
corte neto de todos los tipos de pan.
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La Chute es una méaquina ingeniosa dedicada al corte continuo del
pan de molde. Construida sobre un principio de gravedad (el peso
de los panes cargados crea una presion sobre las cuchillas), su
rampa de carga puede acoger de 5 a 7 panes idénticos. Disponible
en ancho de corte de 45 cm, equipada con una bandeja para migas
ergonémica, puede recibir, opcionalmente, una sopladora de bol-
sas plegable para una mayor productividad.




DIV Y DIV-R
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La Divy la Div-R forman nuestra gama de divisoras hidraulicas.
Disponibles en versién cuadrada (cuba de acero inoxidable) o re-
donda (cuba de acero fundido). Permiten dividir la masa en 20
porciones de 100 gr hasta 900 gr. La versién cuadrada esta dis-
ponible con la opcién 10/20 que permite dividir 10 grandes piezas
de 1800 gr maximo.

Forma de cuba cuadrada o circular.

Funcionamiento manual.

Hasta 900 piezas/hora.

Sistema antiproyeccion de harina.

Divisora cuadrada de 20 divisiones, que permite producir
piezas de 1009 a 900g.

Opcional: En forma cuadrada 10/20 divisiones.

FORMADORA + CAMARA
REPOSO

Las artesas estdndar permiten cargar piezas de hasta 650 g.
Equipada con enchufes eléctricos para la formadora.
Tratamiento germicida opcional para una higiene reforzada.

TRADIFORM

La Tradiform es la divisora polivalente de nuestra gama. Division en
cuba (cuchillas internas de 20 piezas, 10 opcional). Sistema de corte
y formado exterior. Equipada con un sistema anti proyeccion de ha-
rinas, marco de parrilla de aluminio con tapa de seguridad de acero
inoxidable, regulacion de presion mediante acceso frontal y bisagra
de la cubierta regulable en altura.

Forma de cuba cuadrada.

Funcionamiento manual.

Hasta 900 piezas/hora. (Segun rejilla 3000 piezas/horal).
Sistema antiproyeccion de harina.

Opcional: 80 parrillas moldeadoras disponibles.

TRADI LEVAIN
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Capacidad 40/105/220 litros/ciclo.
Totalmente de acero inoxidable.
Regularidad y estabilidad de la levadura.
Utilizacidn simple y limpieza fdcil.
Sistema mezclador exclusivo.



BATIDORAS - AMASADORAS - TRENES DE LABOREO
LINEAS DE ELABORACION - CAMARAS DE FERMENTACION
CAMARAS REFRIGERACION - CAMARAS CONGELACION
DOSIFICADORAS - LAMINADORAS - CORTADORAS
DIVISORAS - HORNOS
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Spanish Company

Of. Madrid C/ Velazquez, 53 2° Izda. 28001 Madrid Tfno. +34 91 431 40 94
Of. Zaragoza C/ Eduardo Ibarra, 2 0f.1 50009 Zaragoza Tfno. +34 976 227 227
Of. Bilbao C/ Elcano, 14 Entr. Dcha. 48008 Bilbao Tfno. +34 94 434 41 57
Almacén regulador Pol. Ind. Henares Il 1 28830 Alcala de Henares Madrid

www.gruppocerpain.com



