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EQUIPAMENTOS

HORNOS - MAQUINARIA INDUSTRIAL
PANADERIAS - PASTELERIAS
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C-LINE SOBREMESA

Capacidad de 10/20 litros.

Opcion de capacidades con reduccion de cuba.
Variador de velocidad.

Accesorios: batidor, gancho en espiral, gancho y pala.

TK 40/60/80/100/120I.

La batidora planetaria Tekno estd destinada a medianas
producciones. La extrema versatilidad permite su empleo tanto en
obradores de pasteleria como en la industria pastelera. Permite
efectuar trabajos precisos y constantes gracias a su sistema de
programacion electrénica para el tiempo y velocidades.

Capacidad de 40/60/80/100/120 litros.
Opcion de elevador para peroles.
Accesorios: batidor, gancho en espiral, gancho y pala.

C-LINE PIE

Capacidad de 10/20/40/60 litros.

Opcion de capacidades con reduccion de cuba.
Variador de velocidad.

Accesorios: batidor, gancho en espiral, gancho y pala.

TK-8 80/100/120I.

La batidora planetaria Tekno esta destinada a medianas y grandes
producciones. La extrema versatilidad permite su empleo tanto en
obradores de pasteleria como en la industria pastelera. Permite
efectuar trabajos precisos y constantes gracias a su sistema de
programacion electrénica para el tiempo y velocidades.

Capacidad de 80/100/120 litros.
Opcion de elevador para peroles.
Accesorios: batidor, gancho en espiral, gancho y pala.




TK-8 160/200I.

La batidora planetaria Tekno esta destinada a grandes produccio-
nes. La extrema versatilidad permite su empleo tanto en obrado-
res de pasteleria como en la industria pastelera. Permite efectuar
trabajos precisos y constantes gracias a su sistema de programa-
cion electronica para el tiempo y velocidades.

Capacidad de 160/200 litros.

Opcion de elevador para peroles.

Accesorios: batidor, gancho en espiral, gancho y pala.

Panel de mandos dotado de: temporizador, pulsador de emergencia
y pulsador de seleccion de 3 velocidades.

ACCESORIOS BATIDORAS

TK-E 80/80/100/120I.

El elevador volcador ha sido concebido y construido para facili-
tar la elevacion de los peroles. Esta construido en acero pintado y
aluminio. Esta concebido para su uso en obradores de panaderia,
pasteleria y gastronomia, en los cuales sea necesario el verter el
contenido de los peroles sobre mesas de trabajo, contenedores de
almacenaje, tolvas de maquinas dosificadoras etc.

Facilidad de uso y movilidad.

Estd dotado de protecciones y dispositivos de seguridad que
redundan en un uso exento de riesgos.

Opcional: Acero inoxidable.

LAMINADORA LAM

Modelos con ancho de cinta desde 500 mm hasta 600 mm.
Modelos largo de cinta de 750mm/1000 mm.

Diametro de cilindro 84 mm.

Dotadas de variador de velocidades.

Apertura de cilindros con visualizador digital.




LAMINADORA EASY LAM

LAMINADORA SMART

Modelos con ancho de cinta desde 500 mm hasta 600 mm.
Modelos largo de cinta de 750/1000/1200/1400/1600 mm.
Diametro de cilindro 84 mm.

Dotadas de variador de velocidades.

Visualizador digital opcional.

LAMINADORA INDUSTRIAL

Laminadora automatica inteligente que permite configurar 50
programas de laminado y diferentes ciclos de elaboracion en
sucesion. Su enharinador y el enrollador de masa (ambos au-
tomatizados), permiten disminuir los tiempos de elaboracién.
Disenada para producciones de mediana cantidad hasta llegar a
satisfacer producciones de tipo industrial.

Modelos con ancho de cinta de 650/700 mm.
Modelos con largo de cinta: 1400/1600/2000 mm.
Diametro de cilindro 84 mm.

Velocidad de 20-100 cm/sg.

Pantalla tactil.

Modelos con ancho de cinta de 650 mm.
Modelos con largo de cinta: 1400/1600/1800 mm.
Diametro de cilindro 84 mm.

Velocidad de 20-85 cm/sg.

Pantalla tactil.

LAMINADORA AUTO 1283

Es la mas grande de las laminadoras automaticas, con sus cilin-
dros de 123 mm de didmetro permite elaborar masas muy duras y
de obtener grosores muy delgados. Estéa disponible incluso con lonas
cuya anchura de 700 mm y 800 mm le permiten elaborar una mayor
cantidad de masa

Modelos con ancho de cinta de 700/800 mm.

Modelos con largo de cinta: 1400/1600/1800/2000/2200 mm.
Diametro de cilindro 84 mm.

Dotadas de variador de velocidades.

Apertura de cilindros con visualizador digital.

Pantalla tactil.




BATIDORAS - AMASADORAS - TRENES DE LABOREO
LINEAS DE ELABORACION - CAMARAS DE FERMENTACION
CAMARAS REFRIGERACION - CAMARAS CONGELACION
DOSIFICADORAS - LAMINADORAS - CORTADORAS
DIVISORAS - HORNOS
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