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EQUIPAMENTOS

HORNOS - MAQUINARIA INDUSTRIAL
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BRAZOS

Las amasadoras de brazos estan creadas con la mas novedosa tec-
nologia tanto en los componentes como en los materiales. Su estruc-
tura superior es de hierro lo que le aporta una mayor rigidez. Toda su
mecanica y engranajes trabajan en un bafo de aceite que garantiza
durabilidad y una elevada silenciosidad. Las amasadoras son especial-
mente apropiadas para las masas muy hidratadas como pan francés,
pan de molde, palitos, y también para los productos de pasteleria como
croissant, pan dulce y bollos.

Modelos de capacidades de 25/35/45/60 kg de harina.
Proteccion de artesa.

Posee mandos digitales o electromecdnicos.
Equipadas con dos velocidades.

IRIS ARB

Modelos de capacidades de 50/80/100/150 kg de harina.

Proteccion artesa en ABS cerrada o con rejillas en acero inoxidable.
Panel de mando electromecdnico de serie. Panel LCD 4.3 opcional.
Dotada de dos motores de doble velocidad.

Estructura realizada en acero de gran espesor.

Disponible con motor reforzado.

Descarga a ambos lados.

Las amasadoras de espiral con carro fijo estan destinadas para
un uso intenso reduciendo el tiempo de amasado. Efectian un
amasado que al mismo tiempo de producir una mezcla perfectay
homogénea, suministra una buena oxigenacion a la mesa.

Modelos de capacidades de 10/20/30/50/80/100/150/200 kg de harina.
Proteccion de artesa en ABS cerrada o con parrilla en acero inox.
Posee mandos digitales o electromecdnicos.

Dotada de dos motores de alta velocidad.

Nuevas transmisiones con dobles poleas.

Estructura realizada en acero.

MASTER MIX AR

Modelos de capacidades de 50/80/100/150/200 kg de harina.
Proteccion artesa con rejillas en acero inoxidable.

Panel de mando electromecdnico de serie.

Dotada de dos motores de doble velocidad.

Estructura realizada en acero de gran espesor.

Disponible también en la version con descarga en los dos
lados con alturas distintas.



Modelos de capacidades de 50/80/100/150 kg de harina.
Proteccion de la artesa de acero inoxidable es de tipo cerrado.
Posee mandos digitales o electromecdnicos.

Dotada de dos motores de doble velocidad.

Estructura en acero de gran espesor.

Opera con un efectivo sistema hidrdulico de enganche

y desganche del carro artesa y de subida y bajada.

Maquina montada sobre ruedas.

PESADORA

Este modelo de pesadora ha sido concebido para que su funciona-
bilidad sea lo mas eficaz posible al llevar incorporada una banda
de hefido en estandar (tejal, con salida opcional a izquierda o de-
recha. Compuesta por un circuito cerrado, forzado por aceite y un
sistema de succidn al vacio para evitar el castigar la masa.

Didmetro de piston de 80 a 140 mm (30-1400 grs.).
Produccidn de 1080 a 2400 piezas/hora.
Capacidad de tolva estdndar 50 kg (opcién de otras capacidades).

MASTER PLUS

Modelos de capacidades de 50/80/100/150/200 kg de harina.
Proteccion de la artesa de acero inoxidable es de tipo cerrado.
Panel de mando electromecdnico de serie. Panel LCD 4.3 opcional.
Motores de dos velocidades tanto para el utensilio como para la artesa.
Transmision espiral con poleas de gran didmetro.

El control del ciclo de amasado se realiza a través del panel de
mandos con pantalla tdctil de 7 a color.

FORMADORA

La formadora simple esté dotada de doble recorrido de alargamien-
to adaptable perfectamente a cualquier tipo de masa o sistema de
trabajo, bien para pequenos obradores o grandes producciones. El
sistema de enrollamiento de la pieza permite trabajar porciones de
masa de un minimo peso.

Tres modelos disponibles segin su anchura: 550-600-700 mm.
Produccién hasta 2000 piezas/hora.




CAMARA VOLTEO CAMARA ESTATICA

La camara aporta el reposo necesario antes de la formacién de La camara le da a las piezas el reposo necesario antes de su
las piezas. Posee una carga y descarga automatica de las piezas, posterior formado. La maquina esta disefiada para detectar au-
recogiéndolas mediante un sistema de guias. tomaticamente las piezas, recogiéndolas mediante un sistema de
., uias y depositandolas en las bolsas. Una vez reposadas, son lle-
4/5/6/7/8/10 bolas por canguijon. 3adas hastpa la formadora mediante una cinta depsalida.
Peso de la bola de 30 a 1000 gr.
Control sobre la divisora y la formadora. Las piezas permanecen en la misma bolsa desde la carga
Cernedor de harina. hasta la descarga.
El extractor tiene carga delantera o trasera, Peso de las piezas desde 30 a 600 gr.
izquierda o derecha. Control sobre la divisora y la formadora.
Produccién hasta 2000 piezas/hora. Dos cintas de salida de bolas con fotocélula.
Apta para formadoras integradas.
Cernedor de harina.
Modelos en T - L -Z con capacidades desde 100 a 500 bolsas.
Produccién hasta 2000 piezas/hora.

TREN DE LABOREO FORMADORA ENTABLADORA

Opcidn 1: Para barras de 60 a 230 mm.
Opcion 2: Para barras de 60 a 280 mm.
Opcidon 3: Para barras de 60 a 340 mm.
Compuesto de: pesadora, cdmara de reposo y formadora.
Opcion de modelos para fabricacion industrial.



BATIDORAS - AMASADORAS - TRENES DE LABOREO
LINEAS DE ELABORACION - CAMARAS DE FERMENTACION
CAMARAS REFRIGERACION - CAMARAS CONGELACION
DOSIFICADORAS - LAMINADORAS - CORTADORAS
DIVISORAS - HORNOS
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Spanish Company

Of. Madrid C/ Velazquez, 53 2° Izda. 28001 Madrid Tfno. +34 91 431 40 94
Of. Zaragoza C/ Eduardo Ibarra, 2 Of.1 50009 Zaragoza Tfno. +34 976 227 227
Of. Bilbao C/ Elcano, 14 Entr. Dcha. 48008 Bilbao Tfno. +34 94 434 41 57
Almacén regulador Pol. Ind. Henares Il 1 28830 Alcala de Henares Madrid

WWwWw.gruppocerpain.com



